SUVY : Etsile
plaisir n’avait
plus de limites ?

Une révolution pour la liberté alimentaire.

Laboratoires Innovi
72h-podcast.com



Une question que personne
n’osait poser.

Pendant des décennies, notre rapport au sucré s'est construit sur une
équation culpabilisante : Plaisir = Danger. Entre |a privation frustrante
et I'exces néfaste, existe-t-il une troisieme voie ?

“Et si on pouvail se [aire plaisir
sans se faire du mal ¢”

Ce n'est pas une promesse marketing, mais une quéte de sens pour
réconcilier le plaisir et la santé, sans compromis ni culpabilité.
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Le lourd tribut du sucre
sur la santé publique.

(y 4 118% ©<10%

Diabete Obésité Le fossé
millions de personnes des adultes L’'OMS recommande
en France. (doublé depuis 1997) de sucres libres.
Colt de 10,2 milliards et 20% des enfants Pourtant, 75% des
d’euros/an (6-17 ans). enfants (4-7 ans)
(+35% depuis 2015). dépassent ce seuil.
Une épidémie silencieuse ou 1 Frangais sur 2 présente un ex
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Ce n’est n1 un vice, ni une faiblesse.
C’est biologique.

Biologie : L'évolution a cablé notre cerveau
pour associer douceur et récompense
(dopamine, sérotonine).

Culture : Les Francais sont champions
d'Europe avec 2,1 milliards de desserts
consommes par an.

Emotion : Pour 80% des gens, le sucre est lié
aux souvenirs d’enfance et au réconfort.
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L’absence d’alternative crédible.
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Les ReO'lmes

Echec dans 95% des cas
(reprise du poids sous
5 ans).

Cycle : Restriction =

Frustration = Culpabilité.

’
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C’est précisément ce vide que SUVY

/ Les Edulcorants
Intenses

La stévia ou |'aspartame
apportent la douceur
mais pas la masse ni la
texture.
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Le Résultat

Une impasse entre des
produits ‘sans sucre’
décevants et le retour
au sucre traditionnel.
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/ Une innovation de formulatlon

Innovation de
-~ substance (Risquée)

Nouvelle molécule,
effets inconnus.

pas d’experimentation.

(SUVY)
Une nouvelle manié
d’'utiliser desin ?
documentés.

B

“Nous n'avons pas inventé de molécule miracle.
Nous avons maitrisé I'usage d’ingrédients éprouvés.”
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Le duo synergique : Erythritol

L’Erythritol

e Polyol naturellement présent
dans les fruits fermentés.

e Role : Apporte la douceur
(pouvoir sucrant).

e Specs: 0 Calorie, Index ¢ ¢
Glycémique O. -

Polydextrose.

B0
Le Polydextrose - ..

.= o Fibre alimentaire soluble. .
%7 e Role:Agentde charge (apporte
ok le volume et la texture). X 2
.. * Specs: 1kcal/g, Index v
- Glycémique 7. b

- .
[ AL Le polydextrose remplace la masse du sucre (la ou la stévia échoue) > ] _

et masque l'effet rafraichissant de I'érythritol.
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Le niveau de garantie scientifique le plus éleve.

f Plus de 60 ans de recul cumulé et d’'usage alimentaire mondial. —\

O Statut ADI not specified
(Dose Journaliere Admissible non speaﬁee) )f

Clest le niveau de sécurité le plus élevé en toxicologie alimentaire.

Confirmation de sécurité par I'EFSA (réévaluation complete déc. 2023) et la FDA. ~ 72h-pedcast.com



Des bénefices tangibles et mesurables.

UVY Sucre Traditionnel

- IGOa7
Glycémie (Pas de pic glycémique) i IG 65 I&.
Calories ~1 kcal/g @ 4 kcal/g @
Dentition Non-cariogene W Caries W
—— Haute tolérance BT%@ Maltitol/Sorbitol
!)lgestlon digestive i (basse tolérance) F@

—— —

e — e —
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Une performance culinaire sans compromis.

Remplacement 1:1: S'utilise
comme le sucre en volume et
en poids.

Texture & Masse : Le
polydextrose apporte le corps,
le moelleux et |a structure.

Golit : Profil gustatif optimisé.
Masque I'arriére-go(t frais
de I'érythritol pur.

. Patisseries, boissons, desserts lactés, chocolat.
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Un alignement de marche exceptionnel.

RN

Réglementation

Durcissement du
Nutri-Score (2025) et
augmentation de la

Taxe Soda.

Jo

Tendance Clean Label

Marché de 425 Mrd$
en 2025. Demande
d'ingrédients simples.

Consommateurs
75% surveillent leur @3

consommation de C?COS%

Sucre.

e
.

Croissance 4

Le marché des é/gﬂ
substituts croit de
4,5 a 6% par an.
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Une solution multiforme pour I'industrie.

N
S

B
Boissons Produits Laitiers Boulangerie/Patisserie ~ Nutrition
(Reformulation (Apport (Maintien de 2 Sportive

des sodas). d’onctuosité). structure). (Keto/Low-carb).
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Transparence et Verité Scientifique.

Réponse aux titres médiatiques de 2023 sur |'érythritol.

Q/ |l s’agissait d'études observationnelles (corrélation # causalité).

y FDA & EFSA 2023 : Ont maintenu les évaluations de sécurité
apres revue des données.

? Nuance : Distinction entre taux sanguins endogénes (liés a des
maladies) et consommation alimentaire.

SUVY n'est pas anti-sucre mais pro-choix.
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Un enjeu de santé publique et de sociéte.

Inclusion:

Permettre aux personnes
diabétiques de retrouver le plaisir de la table:

~ Enfance: °
Prévention de l'obésité
et protection bucco-dentaire.

Diabéte:
Réduire la charge
financiére (10

@7 Mrd€) et
améliorer Ia
qualité de vie.

Passer d’'une logique punitive (taxe/interdiction)
a une logique d’innovation (alternative saine).

72h-podcast.com
\



La liberte alimentaire
commence ici.

SUVY offre une réalité nouvelle : celle ol le plaisir et la
santé marchent ensemble. Une réponse qui ne passe pas
par la privation, mais par 'innovation.

Retrouvons le golt de la liberte.

suvy.fr | Une innovation des Laboratoires Innovi.
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